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Vorspeisen 
 

„Käsefladen“ Gebackener Camembert auf  

Rucola mit Preiselbeeren und Baguette 9,80 €  

„Bruschetta“ mit feinen Tomaten, Basilikum, Zwiebeln 

und Öl auf 3 Scheiben Baguette 8,70 € 

„Würzfleisch“ mit Kalb- & Geflügelfleisch, Champignons,  

dazu Baguettescheiben 8,50 € 

„Matjesfilet auf Toast“ mit Zwiebelringen uns Hausgemachten Dipp 8,40 €  

 

     Salate 

Alle Salate richten wir mit unserem Hauseigenen „Honig-Senf“ Dressing an. 

 

Feldfrische gemischte Blattsalate mit Gurke, Paprika, Tomate, Mais und Radieschen 

als kleiner Vorspeisensalat    6,90 €  

      als großer Hauptgang      14,90 € 

Wahlweise als extra  „Räucherlachs“ als kleiner Vorspeisensalat    9,90 € 

als großer Hauptgang       16,40 € 

„gebratene Champions“ als kleiner Vorspeisensalat     8,40 € 

       Als großer Hauptgang      12,90 € 
 



Seite 8 

Juniorgerichte 
Unserer Juniorgerichte sind für  

 Kinder bis einschließlich dem 12.  

 Lebensjahr. Ab dem 13. Lebensjahr 

 Berechnen wir 3,00 € zusätzlich.  

 

 

 

 „Junior Burger“ mit Tomate, Gurke, Burgersauce und Pommes  8,50 € 

 

„Hühner Nuggets“ mit Pommes  7,90 € 

 

„Schnitzel Junior“ kleines Schnitzel mit Pommes 

und Gemüse     8,90 € 
 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Suppen 
Soljanka  

Soljanka, geschwenkte Mettwurst und Jagdwurst mit Gewürzgurke, Paprika und Zwiebeln  

dazu Brot           7,90 €  

Blumenkohlcremsuppe  

Feine Blumenkohlrösschen in einer feinen Creme mit Croutons   7,50 € 
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Teich-, Seen- und Flußfang 

 

 

2 Matjesfilet  

mit Speckbohnen, Hausgemachtem Dipp und Bratkartoffeln 

17,90 € 

 

Zanderfilet 

auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Kräutersauce und Petersilienkartoffeln 

25,40 € 

 

Scholle 

„Mai Scholle“ gebraten mit Speckwürfel und Bratkartoffeln dazu Gurkensalat   

23,90 € 

 

Ostseehering  

 „gebratene Ostseeheringe“ mit Zwiebeln Süß-Sauer, 

Bratkartoffeln oder Kartoffelstampf. 

17,90 € 

 
 



Aus unseren Schnitzelwochen 2026 

 

 

„Schnitzel Elsässer Art“ gebratenes Schnitzel mit Speck, Schmand, Lauch & Zwiebeln mit 

Käse überbacken            20,50 €  

„Bauernschnitzel“ gebratenes Schnitzel mit Röstzwiebeln, Schinkenwürfeln und  

2 Spiegeleiern           22,50 € 

„Schnitzel Au four“ gebratenes Schnitzel mit Würzfleisch  

und Käse überbacken          25,50 € 

„Tobi´s Lieblingsschnitzel“ gebratenes Schnitzel mit einer Pfefferrahmsauce  

welche es in sich hat (Scharf)         18,90 €   

„Hamburger Schnitzel“ gebratenes Schnitzel unter einem Spiegelei,  

dazu Gemüse            18,90 € 

„Langos Art Schnitzel“ gebratenes Schnitzel mit Sauerrahm, Knoblauch, Lauchzwiebeln, 

Tomaten und Käse           23,90 € 

„Waldarbeiter Schnitzel“ gebratenes Schnitzel mit Champignons, Schinken und Käse 

überbacken              22,50 € 

„Schnitzel Jäger Art“ gebratenes Schnitzel mit frischen gebratenen Champignons 18,90 € 

„Schnitzel Birne Helene“ gebratenes Schnitzel mit frischen Birnen und Preiselbeeren 

überbacken            20,40 € 

 

Die Sättigungsbeilagen sind frei wählbar und im Preis enthalten. 

Für eine Seniorenportion Rabattieren wir Ihnen 2,00 € pro Gericht. 

1 Pommes Frites 2 Kroketten 3 Bratkartoffeln 
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Klassiker 

„Hausgemachtes Sauerfleisch“ im Glas, nach dem Rezept von Oma Hilde.  

Zartes Schweinefleisch aus der Schulter mit hausgemachtem Dipp,  

dazu Bratkartoffeln         16,90 €  

„Bauernfrühstück“                                                    11,90 €  

„Putenschnitzel “ gebratenes und paniertes Putenschnitzel mit Birne und Käse 

überbacken mit Preiselbeeren dazu Kroketten     17,50 €  

„Garwitz Burger“ Klassik – Feines Burgerbrötchen mit Rindfleisch, Salat,  

Gurke, Tomate, Roten Zwiebelringen, Burgersauce und Pommes-Dippers 19,50 € 

„Double Garwitz Burger“ – Feines Burgerbrötchen mit Doppelt Rindfleisch,  

Bacon-Streifen, Salat, Gurke, Tomate, Roten Zwiebelringen, Burgersauce 

und Pommes-Dippers         24,50 € 

„Geflügelleber“ mit Äpfeln und Zwiebeln gebraten dazu  

Kartoffelstampf und Apfelmus         18,50 € 

Holzfällersteak aus der Schulter mit Knochen und Kruste mit geschmorten Zwiebeln und 

Bratkartoffeln          22,40 € 
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Dessert 

WAFFELTIME frisch gebackene Waffel 

mit Puderzucker   4,50 € 

mit einer Kugel Eis nach Wahl 6,50 € 

mit Apfelmus    6,50 € 

 

 

„Sarah & Simon“ Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern, einer Kugel  

Vanilleeis, feinstem Obst unter Puderzuckerschnee    9,90 € 

Eis in Kugeln Vanille, Schokolade und Erdbeere je Kugel   2,50 € 

Eiskarte 

 
Gemischter Eisbecher      Eierlikörbecher  

mit Mischobst und Sahne      mit Vanille-, Schokoladeneis,  
8,90 €         Eierlikör und Sahne  

9,20 € 
 
 
 
 

Schwedeneisbecher      Erdbeergenuss  

mit Vanilleeis, Apfelmus,      mit Erdbeereis und  
Eierlikör und Sahne       frischen Erdbeeren  
9,70 €        6,40 € 
        (Saisonabhängig) 

 
 
 
 
Coupe Dänemark       Bananensplitt  

Eisbecher mit Vanilleeis,      mit Vanilleeis, Banane 
Schokoladensauce       und Sahne  
und Sahne  
7,90 €        8,40 € 
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